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Iscrizioni entro il 13 novembre al link: PROG RAM MA
https://bit.ly/3CgCR4E
BRINDISI
14 * 15 novembre 2022
Q I.1.S.S. Sandro Pertini
\_/ | PROTAGONISTI Via Appia 356
14 novembre | mattina
9.00 Accredito e Welcome Coffee
9.30 Saluti
9.45 The nju process. La ricerca alla base di un’identita
Mario Cavallaro, Direttore creativo e Fondatore, Nju:design, Milano
10.30 Pasticceria moderna nella ristorazione
Luca De Santi, IYO Experience, Milano
11.15 Creativita. Da dove parte e dove arriva
Giovanni Solofra - Roberta Merolli, Tre Olivi al Savoy Beach Hotel & Spa, Paestum - SA
12.00 Frollatura del pesce, sostenibilita e territorialita dei prodotti
Fabio Palumbo - Danilo Partipilo, Ognissanti, Trani- BT
12.45 Light lunch
14 novembre | pomeriggio
13.30 Ospitalita: sostantivo (anche) femminile
Jessica Rocchi, Ristorante Andrea Aprea, Milano
14.15 Il giornalismo televisivo e gli eventi per la valorizzazione del Territorio
Monica Caradonna, Giornalista, Fondatrice di Ego Festival, Taranto
15.00 Forum Professionisti
I temi
CUCINA

Ripresa post covid, personale, cambio generazionale e materie prime tipiche

SALA -VINO - OLIO
Il sommelier del vino e dell’olio in sala, la carta del vino e dell’olio,
nuove prospettive per I'enoturismo e I'olioturismo

DOLCE e SALATO
Marketing territoriale, itinerari turistici dedicati al patrimonio
enogastronomico tipico e, quindi, sostenibile

17.00 Fine lavori
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Iscrizioni entro il 13 novembre al link:
https://bit.ly/3CgCR4E PROGRAMMA
BRINDISI

14 * 15 novembre 2022

Q 1.1.S.S. Sandro Pertini

\_/ | PROTAGONISTI Via Appia 356
15 novembre | mattina

9.00 Accredito e Welcome Coffee
9.30 Saluti
9.45 Il disegno dell’'ospitalita secondo ALMA

Giacomo Bullo, Communication Manager, Alma, Colorno - Parma

10.30 Storia di un successo: “Marzapane” il sapersi ripensare
Mario Sansone, Marzapane, Roma

115 Oltre al piatto
Giovanni Pizzolante, General Manager, Le Dune Group, Porto Cesareo - Lecce

12.00 Identita camaleontica
Jacopo Mercuro, 18ogrammi, Roma

12.45 Light lunch

15 novembre | pomeriggio

13.30 Il cocktail d’autore nel mondo dell’'ospitalita

Guglielmo Miriello, Mandarin Garden al Mandarin Oriental, Milano
14.15 Formaggio, che emozione! Come creare valore attraverso il racconto

e I'esperienzialita
Francesco Gubert, Story teller di territorio, Trento

15.00 The Etik-Beker: storia di un macellaio giornalista
nel mondo della comunicazione
Fabrizio Nonis, Macellaio, Giornalista, Esperto gastronomo

15.45 Fine lavori




